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ENERGIMUSEETS CAFE
BRUNCH

August — September — Oktober — November

Vores brunch serveres som tag-selv-bord eller
som family style, let og elegant i museets café

—_

Varmraget laks med rugbradscroutoner og urtemayo
Kikaertesalat med varme krydderier, aeg, b@nner og tomat
Rodbedetatar vendt med sennep og Karse
Salat med krabbe og peberrodscreme
Lune fiskefrikadeller med remoulade og citron
Forskellige danske pglser og r@gvarer med surt
/A ggekage med chorizo og svampe
Ragout pa kalvenakke med selleri og guleradder
Ostebraet med ost fra Mammen og kompot
Lakrids-panna cotta med chokolade
Ablekage med creme fraiche og hindbaer
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Vores brunch ledsages af godt surdejsbrad, rugbrad samt smer og under

hele brunchen er der friskbrygget kaffe, te samt juice ad libitum.

@nsker | liflig cava, kelig hvidvin, en kold @l eller vand, sa tilbyder vi ogsa dette.

—_

Pris pr. gaest: 295,-
Barn under 12 ar, halv pris
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